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Grados C modalidad Online

HOTA0108 Operaciones bdsicas de pisos en alojamiento
Ocupacion | Camareros/as de piso. Mozos/as de habitacion. Valets.
Familia Hosteleria y Turismo
Horas 380 h
Modalidad | Presencial | Virtual | Online
Nivel 1
Objetivos | Realizar la limpieza y puesta a punto de habitaciones, zonas nobles
y dreas comunes, asi como lavar, planchar y arreglar la ropa del
establecimiento y de los usuarios en distintos tipos de alojamientos,
consiguiendo la calidad y aplicando las normas de seguridad e
higiene establecidas en el sector profesional correspondiente.
HOTRO108 Operaciones bdsicas de cocina
Ocupacion | Encargados/as de economatos y bodegas. Marmitones. Pinches
de cocinas.
Familia Hosteleria y Turismo
Horas 350 h
Modalidad | Presencial | Virtual | Online
Nivel 1
Objetivos | Preelaborar alimentos, preparar y presentar elaboraciones
culinarias sencillas y asistir en la preparacion de elaboraciones mas
complejas, ejecutando y aplicando operaciones, técnicas y
normas bdsicas de manipulacion, preparacion y conservacion de
alimentos.
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HOTRO109 Operaciones basicas de pasteleria
Ocupacion | Reposteros/as-Pasteleros/as. Galleteros/as. Pasteleros/as.
Trabajadores dela elaboracion de caramelos y dulces
Familia Hosteleria y Turismo
Horas 410 h
Modalidad | Presencial | Virtual | Online
Nivel 1
Obijetivos | Preelaborar, elaborar y presentar elaboraciones sencillas de
pasteleria y asistir siguiendo instrucciones en la preparaciéon de
otras mds complejas, realizando operaciones bdsicas de
aprovisionamiento interno y aplicando técnicas y normas bdsicas
de manipulacion, preparacion y conservacion de alimentos.
HOTR0208 Operaciones bdsicas de restaurante y bar
Ocupacion | Ayudantes de servicios
Familia Hosteleria y Turismo
Horas 290 h
Modalidad | Presencial | Virtual | Online
Nivel 1
Objetivos | Asistir en el servicio y preparar y presentar bebidas sencillas y
comidas rapidas, ejecutando y aplicando operaciones, técnicas y
normas bdsicas de manipulacion, preparacion y conservacion de
alimentos y bebidas.
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HOTR0308 Operaciones bdsicas de catering
Ocupacion | Preparadores de catering
Familia Hosteleria y Turismo
Horas 250 h
Modalidad | Presencial | Virtual | Online
Nivel 1
Objetivos | Realizar el montaje de géneros, elaboraciones culinarias
envasadas, menaje, utillaje y materiales varios, en los equipos
destinados al servicio de catering, recepcionar la carga
procedente del servicio de catering realizado y lavar los materiales
y equipos reutilizables.
HOTA0208 Gestion de pisos y limpieza en alojamientos
Ocupacion | Gobernanta/e en centros hospitalarios. Supervisor/a o
controlador/a en empresas de servicios de limpieza.
Gobernanta/e. Subgobernanta/e o encargada/o de seccién del
servicio de pisos y limpieza. Encargado/a de lenceria y lavanderia
Familia Hosteleria y Turismo
Horas 480 h
Modalidad | Presencial | Virtual | Online
Nivel 3
Obijetivos | Gestionar las actividades propias del departamento de pisos que
se realizan en habitaciones, dreas de servicio publicas y drea de
lavanderia-lenceria de los alojamientos, optimizando los recursos
materiales y humanos de que se dispone para ofrecer la mejor
calidad de servicio y atencion al cliente, en concordancia con los
objetivos del establecimiento.
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HOTR0508 Servicios de bar y cafeteria

Ocupacion | Camareros/as y Cocineros/as. Barmanes. Camareros/as de barra.
Dependientes de cafeteria. Jefes de barra.

Familia Hosteleria y Turismo

Horas 640 h

Modalidad | Presencial | Virtual | Online

Nivel 2

Obijetivos | Desarrollar y prestar todo tipo de servicios de alimentos y bebidas
en bar- cafeteria y preparar elaboraciones culinarias propias de
este servicio, aplicando con autonomia las técnicas
correspondientes, sirviendo y recomendando vinos, acogiendo y
atendiendo al cliente aplicando las normas de cortesia correctas,
utilizando en caso necesario, la lengua inglesa, consiguiendo la
calidad y objetivos econdmicos establecidos y respetando las
normas y practicas de seguridad e higiene en la manipulacion
alimentaria.

HOTR0408 Cocina

Ocupacion | Cocinero/a

Familia Hosteleria y Turismo

Horas 810 h

Modalidad | Presencial | Virtual | Online

Nivel 2

Objetivos | Desarrollar los procesos de preelaboraciéon, preparacion,
presentacion y conservacion de toda clase de alimentos y definir
ofertas gastronémicas, aplicando con autonomia las técnicas
correspondientes, consiguiendo la calidad y objetivos econdmicos
establecidos y respetando las normas y practicas de seguridad e
higiene en la manipulacion alimentaria.
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Grados C modalidad presencial/virtual

Nota: Comercializados sdlo para grupos con un minimo de diez alumnos y un
madximo de quince alumnos, para empresas o entidades puUblicas y privadas

HOTRO110 Direccién y Produccidn en cocina 1110 h 3
HOTR0409 | Gestidn de procesos de servicio en restauracion | 610 h 3
HOTR0608 Servicios de restaurante 580h 2
HOTR0209 Sumilleria 730 h 3
HOTR0309 Direccién de restauracion 830 h 3
HOTR0509 Reposteria 500 h 2
INAFO108 Panaderia y Bolleria 530 h 2
HOTGO0108 Creacion y gestion de viajes combinados y 670 h 3
eventos
HOTG0208 Venta de productos y servicios turisticos 670 h 3
HOTIO108 Promocién turistica local e informacién all 690 h 3
visitante
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Grados By A

[ Online 1 Presencial/Virtual

Grados B Grados A
Caédigo Médulo Formativo Horas | Cédigo Unidad Formativa Horas
MFO706_1 Arreglo de habitaciones y 120 h | UFOO38 Aprovisionamiento y 30 h
ZONAS COMUNES en organizacién del office en
alojamientos. alojamientos.
UF0039 | Limpieza y puesta a puntode | 60 h
pisos y zonds comunes en
alojamientos.
UF0040 Atencién al cliente en la 30 h
limpieza de pisos en
alojamientos
MFO707_1 Lavado de ropa en 90 h
alojamientos
MFO708_1 Planchado y arreglo de 90 h
ropa en alojamientos
MF0255_1 Aprovisionamiento, 120 h | UF0053 Aplicacién de normas y 30 h
preelaboracion y condiciones higiénico-
conservaciéon culinarios. sanitarias en restauracién.
UF0054 Aprovisionamiento de 30 h
materias primas en cocina
UF0055 Preelaboracion y 60 h
conservacion culinarias
MF0256_1 | Elaboracion culinaria bdsica | 180 h | UF0053 Aplicacion de normas y 30 h
condiciones higiénico-
sanitarias en restauracién.
UF0056 | Realizacion de elaboraciones | 90 h
bdsicas y elementales de
cocina y asistiren la
elaboracién culinaria
UF0057 Elaboracion de platos 60 h
combinados y aperitivos.
MF1333_1 Aprovisionamiento 120 h | UF0053 Aplicacion de normas y 30 h
interno y conservaciéon en condiciones higiénico-
pasteleria sanitarias en restauracion
UFO817 | Aprovisionamiento internoen | 30 h
pasteleria
UF0818 | Conservacion en pasteleria 60 h
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MF1334_1 Preelaboracion, 240 h | UF0053 Aplicacion de normas y 30 h
elaboracion y condiciones higiénico-
presentacion en sanitarias en restauracion
pasteleria. UF0819 | Preelaboracion de productos | 90 h
bdsicos de pasteleria.
UF0820 Elaboraciones bdsicas de 90 h
productos de pasteleria.
UF0821 Presentacién y decoracion 30 h
de productos de reposteria y
pasteleria.
MF0257_1 Servicio bdsico de 120 h | UFO053 Aplicacion de normas y 30 h
restaurante-bar condiciones higiénico-
sanitarias en restauracion
UFO0058 Uso de la dotacién bdsica 30 h
del restaurante y asistencia
en el preservicio
UFO059 | Servicio bdsico de alimentos 60 h
y bebidas y tareas de
postservicio en el restaurante.
MF0258_1 Aprovisionamiento, 120 h | UFOO53 Aplicacién de normas y 30 h
bebidas y comidas condiciones higiénico-
rdpidas sanitarias en restauracion
UF0060 Aprovisionamiento y 30 h
almacenaje de alimentos y
bebidas en el bar.
UF0061 Preparacidn y servicio de 60 h
bebidas y comidas rdpidas
en el bar.
MF1089_1 Aprovisionamiento y 120 h | UFO062 | Aprovisionamiento y montaje | 90 h
montaje para servicios de para servicios de catering
catering UF0053 Aplicacién de normas y 30 h
condiciones higiénico-
sanitarias en restauracion
MF1090_1 | Recepciény lavado de 920 h
servicios de catering
MFO711_2 Seguridad e higiene y 60 h
proteccion ambiental en
hosteleria.
MF0259_2 | Ofertas gastrondmicas 70 h
sencillas y sistemas de
aprovisionamiento.
MF0260_2 Preelaboracion y 190 h | UF0O063 Preelaboracién y 460 h
conservaciéon de conservacion de vegetales y
alimentos setas.
UF0064 Preelaboraciéon y 60 h
conservacion de pescados,
crustdceos y moluscos.
UFO065 Preelaboracion y 70 h
conservacion de carnes,
aves y caza.
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MF0261_2 Técnicas culinarias 240 h | UFO066 Elaboraciones bdsicas y 70 h
platos elementales con
hortalizas, legumbres secas,
pastas, arroces y huevos.
UF0067 Elaboraciones bdsicas y 40 h
platos elementales con
pescados, crustdceos y
moluscos.
UF0068 Elaboraciones bdsicas y 70 h
platos elementales con
carnes, aves, caza.
UF0069 Elaboraciones bdsicas de 40 h
reposteria y postres
elementales.
MF0262_2 Productos culinarios. 170 h | UFO070 | Cocina creativa o de autor. | 30 h
UF0071 Cocina espanola e 80 h
internacional.
UF0072 | Decoracion y exposicién de 60 h
platos.
MF1046_2 | Técnicas de servicio de 70 h
alimentos y bebidas en
barra y mesa
MF1047_2 Bebidas 80 h
MF1048_2 Servicio de vinos 90 h
MF1049_2 | Elaboraciéon y exposicion | 50 h
de comidas en el bar-
cafeteria
MF1050_2 | Gestion del bar- cafeteria | 120 h | UF0256 Control de la actividad 20 h
econdmica del bary
cafeteria
UF0257 Aplicacion de sistemas 30 h
informdticos en el bary
cafeteria
MFO711_2 : Seguridad, higiene y 60 h
proteccion ambiental en
hosteleria
MF1051_2 | Inglés profesional para 90 h
servicios de restauracion
MF1067_3 | Organizaciony atencion | 130 h | UF0041 | Organizacién del serviciode | 40 h
al cliente en pisos pisos en alojamientos
UF0042 | Comunicaciéony atenciénal | 30 h
cliente en hosteleria y turismo
UF0043 Gestidon de protocolo 30 h
UF0044 Funciéon del mando 30 h

intermedio en la prevencion
de riesgos laborales

956 55 66 76 - info@cesocratessl.com - www.cesocrates.com




Centro de Estudio
“ -La formacion, el primer paso para el empleo-

Soécrates
MF1068_3 | Control de procesos en 150 h | UF0045 Procesos de limpieza y 60 h
PIisOs puesta a punto de

habitaciones y zonas
comunes en alojamientos
UF0046 Procesos de lavado, 60 h
planchado y arreglo de ropa
en alojamientos
UFOQ047 | Decoracién y ambientacién 30 h
en habitaciones y zonas
comunes en alojamientos

MF0265_3 Gestion de 120 h | UF0048 Procesos de gestion de 70 h
departamentos del drea departamentos del drea de
de alojamiento alojamiento
UFO049 Procesos de gestion de 50 h
calidad en hosteleria y

furismo
MF1055_3 Elaboraciéon y gestion de 150 h | UFOO73 | Productos, servicios y destinos | 90 h

viagjes combinados turisticos

UF0074 | Planificacién, programacion 60 h
y operacion de viajes
combinados
MF1056_3 Gestion de eventos 150 h | UF0075 | Planificacion, organizaciony | 90 h
control de eventos
UF0076 | Comercializacién de eventos | 30 h

UF0043 Gestion de protocolos 30h
MF0268 3 Gestion de unidades de 120 h | UFO077 Procesos de gestién de 70 h
informacion y distribucion unidades de informacion y
turisticas distribucidn turisticas
UFO049 Procesos de gestion de 50 h
calidad en hosteleria y

furismo
MF0266_3 Promocidn y ventas de 250 h | UF0073 | Productos, servicios y destinos | 90 h

servicios turisticos turisticos
UF0078 Asesoramiento, venta y 90 h

comercializacién de
productos y servicios turisticos
UF0079 Gestidon de sistemas de 40 h
distribucion global (GDS)
UF0042 | Comunicaciény atenciénal | 30 h
cliente en hosteleria y turismo

MF0267 2 Procesos econémico- 90 h
administrativos en agencias
de vigjes
MF1057_2 Inglés profesional para 90 h
turismo
MF1074_3 Informacion turistica 180 h | UFO080 | Organizacion del servicio de 90 h

informacion turistica local

UFO08T Gestion de la informacién y 60 h

documentacidn turistica
local

UF0082 Informacion y atenciéon al 30 h

visitante
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MF1075_3 Productos y servicios 180 h | UFO083 Diseno de productos y 90 h
turisticos locales servicios turisticos locales
UF0084 Promocion y 20 h

comercializacion de
productos y servicios turisticos
locales
MF0255_1 Aprovisionamiento, 120 h | UFOO53 Aplicaciéon de normas y 30 h
preelaboracién y condiciones higiénico-
conservacion culinarios sanitarias en restauracion
UFO054 Aprovisionamiento de 30 h
materias primas en cocina
UFO055 Preelaboracion y 60 h
conservacion culinarias
MFQ256_1 | Elaboracién culinaria bésica | 180 h | UFO053 Aplicacién de normas y 30h
condiciones higiénicos-
sanitarias en restauracion
UF0056 | Realizacién de elaboraciones | 90 h
bdsicas y elementales de
cocina y asistir en la
elaboracién culinaria

UFO057 Elaboracion de platos 60 h
combinados y aperitivos
MF1058_3 Tratamiento de géneros 110 h | UF1355 Supervision de las 50 h
culinarios operaciones preliminares o

técnicas de manipulacion
UF1356 Control de la conservacion 30 h
de los alimentos para el
consumo Y distribucion
UF1357 | Regeneracién éptimadelos | 30 h
alimentos

MF1059_3 Elaboraciéon culinaria 230 h | UF1358 Desarrollo y supervisién del 60 h
aprovisionamiento de
géneros y mise en place
UF1359 Control de elaboraciones 90 h
culinarias bdsicas y
complejas
UF1360 Supervisién en el desarrollo 80 h
de las preparaciones
culinarias hasta su finalizacion

MF1060_3 | Cocina creativa y de auto 80 h
MF1061_3 Procesos de reposteria 150 h | UF1361 Preparacién de masas y 70 h
elaboraciones
complementarias multiples
de reposteria
UF1362 | Realizacion de decoraciones | 40 h
de reposteria y expositores
UF1363 Aplicacién de los métodos 40 h
de conservacion y
regeneracion de los
preparados de reposteria

MF1062_3 Cata de alimentos en 60 h
hosteleria
MFO711_2 Seguridad, higiene y 60 h
proteccién ambiental en
hosteleria
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MF1063_3 Ofertas gastronémicas 80 h
MF1064_3 Aprovisionamiento en 90 h
restauracion
MF1065_3 | Organizacion de procesos 80 h
en cocina
MF1066_3 | Administracion en cocina 90 h
MF0257 1 Servicio bdsico de 120 h | UFO053 Aplicacion de normas y 30 h
restaurante-bar condiciones higiénico-
sanitarias en restauracion
UF0058 Uso de la dotacidén bdsica 30 h
del restaurante y asistencia
en el preservicio
UFO059 | Servicio bdsico de alimentos 60 h
y bebidas y tareas de
postservicio en el restaurante
MF1106_3 Cata de vinos y ofras 270 h | UF0847 Vinos, ofras bebidas 80 h
bebidas y analcohdlicas y alcohdlicas, aguas, cafés e
alcohdlicas distintas infusiones
UF0848 Elaboracion de vinos. otfras 80 h
bebidas alcohdlicas, aguas,
cafés e infusiones
UF0849 | Preparaciéon y cata de vinos 80 h
y ofras bebidas alcohdlicas
UF0850 Preparacién y cata de 30h
aguas, cafés e infusiones
MF1107_3 | Disefio de cartas de vinosy | 190 h | UF0847 Vinos, otras bebidas 80 h
otras bebidas analcohdlicas alcohdlicas, aguas, cafés e
y alcohdlicas distintas a infusiones
vinos UF0848 Elaboracion de vinos. otras 80 h
bebidas alcohdlicas, aguas,
cafés e infusiones
UF0851 Confeccién de cartas de 30h
vinos y ofras bebidas
alcohdlicas, aguas
envasadas, cafés e infusiones
MF1108_3 Andlisis sensorial de 60 h
productos selectos propios
de sumilleria y disefo de sus
ofertas
MF1109_3 Gestidn de bodegas en 60 h
restauracién
MF1110_3 Servicio especializado de 80 h
vinos
MF1089 1 Aprovisionamiento y 120 h | UF00642 | Aprovisionamiento y montaje | 90 h
montaje para servicios de para servicios de catering
catering UF0053 Aplicacion de normas y 30 h
condiciones higiénico-
sanitarias en restauraciéon
MF1090_1 Recepcién y lavado de 90 h

servicios de catering
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MF1097_3 | Administracion de unidades | 150 h | UF1089 Gestidn del proyecto de 90 h
de produccion en restauracién
restauracion UF1090 | Direccidén y recursos humanos | 60 h
en restauracion
MF1098_3 Diseno de procesos de 60 h
servicio en restauraciéon
MF1099_3 Procesos econdmico- 150 h | UF1091 Cuentas contables y 60 h
financieros en financieras en restauracion
es’rortélseTglLTclleC?gzs de UF1092 Gestion y cor?’r’rol en 90 h
restauracion
MF1100_3 Calidad, seguridad y 60 h
proteccién ambiental en
restauracion
MF1101_3 | Disefoy comercializacién 90 h
de ofertas de restauracion
MF1102_3 Logistica de catering 60 h
MF0260 2 Preelaboracion y 190 h | UF0063 Preelaboraciéon y 60 h
conservaciéon de alimentos conservaciéon d vegetales y
setas
UFO064 Preelabroacion y 460 h
conservacion de pescados,
crustdceos y moluscos
UFO065 Preelaboracion y 70 h
conservacién de carns, aves
y caza
MF0261_2 Técnicas culinarias 240 h | UFO066 Elaboraciones bdsicas y 70 h
platos elementales con
hortalizas, legumbres secas,
pastas, arroces y huevos
UF006&7 Elaboraciones bdsicas y 460 h
platos elementales con
pescados, crustdceos y
moluscos
UF0068 Elaboraciones bdsicas y 70 h
platos elementales con
carnes, aves, caza
UF0069 Elaboraciones bdsicas de 40 h
reposteria y postres
elementales
MF0262 2 Productos culinarios 170 h | UFO070 Cocina creativa o de autor 30 h
UFO071 Cocina espanola e 80 h
internacional
UF0072 | Decoracion y exposicidn de 60 h
platos
MF1098_3 Disefo de procesos de 60 h
servicio en restauracién
MF1103_3 | Supervision y desarrollo de 60 h
procesos de servicio en
restauracién
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MF1104_3 | Gestion de departamentos 60 h
de servicio de alimentos y

bebidas
MF1047_2 Bebidas 80 h
MF1048_2 Servicio de vinos 90 h

MF1046_2 Técnicas de servicio de 70 h
alimentos y bebidas en
barra y mesa
MF1049_2 | Elaboracién y exposicién de | 50 h
comidas en el bar-cafeteria

MF1050_2 Gestion del bar-cafeteria 120 h | UF0256 Control de la actividad 90 h
econémica del bary
cafeteria
UF0257 Informdaticos en el bary 30 h
cafeteria
MF1052_2 Servicio en restaurante 130 h | UFO258 Sistemas de 40 h

aprovisionamiento y mise en
place en el restaurante
UF0259 | Servicio y atencion al cliente | 50 h
en Restaurante
UF0260 Facturacion y cierre de 40 h
actividad en Restaurante

MF1053 2 | Elaboraciény acabado de 50 h
platos a la vista del cliente

MF1054_2 Servicios especiales en 80 h
restauracion
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La formacion, el
primer paso para el
empleo

Ventajas de nuestros certificados de
profesionalidad

. N .
1 Resultados visibles 2 Rendimiento
Aumento de resultados Aumenta del rendimiento de sus
econdmicos resultado de una empleados.

buena formacién de sus
N RN J

3 Ambiente laboral 4 Sin costes
Mejora el ambiente laboral al Formacién de calidad sin coste
sentirse los empleados mejor para la empresa ni para el

\ valorados por la empresa. j \ trabajador. /

5 Mejora de imagen R -
RAZN
Mejora la imagen de la empresa \ :
y aumenta la motivacion y el N & ‘
\compromiso de los empleodos.j o b
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e

Caracteristicas de
nuestros cursos online

Apoyo Continuo

Formacion impartida por
expertos en la materia y
seguimiento y apoyo
continuo.

Contenidos
Interactivos

Plataforma de
Teleformacion

Disenados para conseguir
uUn avance progresivo y
motivante para el
alumnado.

Permite al alumnado
conectarse sin limitaciones
horarias ni lugar de
imparticion.
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